
1

团体标准《海水精》编制说明

一、制定《海水精》的目的及意义

海水精产品广泛应用于热带观赏鱼类、哺乳动物类、活

体海鲜产品运输、海鲜市场(酒店)水产养殖、海洋馆及水族

馆。海水精系列产品的质量关系到水产养殖、交易行业健康

发展，更关系到水产品质量安全以及食品安全，关系到人民

群众的身体健康。2016 年，国家工业和信息化部发布了推荐

性行业标准 QB/T 4972—2016 《暂养型海水精》。几年来的

实施情况表明，该标准主要参数的技术指标还存在很多问

题。例如：钙离子、镁离子、硫酸根、钾离子的技术指标的

允差较大，有的甚至达到 50%，无法保证产品的质量稳定；

pH 参数指标下限为 6.5，无法保证海水正常的弱碱性特征。

近年来，生产企业利用标准上的漏洞，添加工业级原料，

有的甚至以工业废料生产，给广大消费者带来极大的食品安

全隐患。

基于上述原因，广州黄沙水产交易市场提出研制《海水

精》团体标准具有重要的实际意义。

该标准通过规定先进科学的、满足食品安全的技术参数

和指标，规范海水精生产企业的生产与管理，促进市场经营

者等相关方对海水精系列产品生产和使用的监督管理；明确

海水精的技术要求及相关管理要求，为生产企业、市场经营

者等相关方提供生产、管理依据，促进养殖水产品的质量安

全、食品安全。

二、主要工作过程与计划

1.成立标准编写工作组

2021 年 10 月，广州黄沙水产交易市场有限公司、江西

盐通科技有限公司、广州市标准化协会等单位技术骨干和相

关人员组成了标准编写工作组，负责标准的编制工作。

2.立项前准备
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2021年 11月，标准编写工作组进行了资料的收集和整理，

深入了解海水精的市场现状和相关技术资料，为项目立项做

好技术储备。

3.立项申请

2021 年 12 月，完成了标准草案的编制和标准项目立项准

备相关工作，向广州市标准化协会团体标准专家委员会递交

了标准立项申请材料。

4.批准立项

2021 年 12 月 20 日，标准项目通过了广州市标准化协会

团体标准专家委员会组织的立项专家评审和公示环节，项目

正式通过标准立项评审，并由广州市标准化协会下达标准项

目制订任务通知。

5.形成征求意见稿

2021 年 12 月～2022 年 2 月，标准编写工作组在广泛收

集国内外海水精、人工海水相关标准资料、参考了多篇学术

论文，并将样本送第三方检测机构检验。在此基础上，编制

小组形成了标准讨论稿。

标准编写小组采用线上线下多种方式开展标准编写研

讨工作，线上主要是建立微信群，针对技术疑难点和关注点

展开讨论；线下采用集中会议形式，分别对标准的适用范围、

引用文件、技术指标等内容进行研讨，形成了目前标准的征

求意见稿。

6.征求意见

2022 年 2 月小范围内部征求意见，标准编写工作组将根

据反馈意见进一步修改完善征求意见稿后全面公开征求意

见。

7.送审与报批

2022 年 4 月，标准编写工作组将根据公开征求意见的反

馈意见，对意见进行处理并进一步完善标准，形成标准送审

稿。计划 2022 年 5 月提交广州市标准化协会专家委员会技
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术审查和报批。

三、编制原则和主要依据

1.本标准编制符合国家现行法律法规及相关强制性标

准规定，并严格按照 GB/T 1.1—2020《标准化工作导则 第

1 部分：标准化文件的结构和起草规则》给出的规则起草。

2.参照行业标准，在编制过程中着重考虑了科学性和适

用性。

本标准主要引用文件：

GB 5009.15 食品安全国家标准 食品中镉的测定

GB 5009.17 食品安全国家标准 食品中总汞及有机汞

的测定

GB 5009.268 食品安全国家标准 食品中多元素的测定

GB/T 8618 制盐工业主要产品取样方法

GB/T 13025.1 制盐工业通用试验方法 粒度的测定

GB/T 13025.4 制盐工业通用试验方法 水不溶物的测

定

GB/T 13025.5 制盐工业通用试验方法 氯离子的测定

GB/T 13025.6 制盐工业通用试验方法 钙和镁的测定

GB/T 13025.8 制盐工业通用试验方法 硫酸根的测定

GB/T 13025.9 制盐工业通用试验方法 铅的测定

GB/T 13025.11 制盐工业通用试验方法 氟的测定

GB/T 13025.13 制盐工业通用试验方法 砷的测定

GB 17378.4 海洋监测规范 第 4 部分：海水分析

JJF 1070 定量包装商品净含量检验规定

QB/T 4445 制盐工业通用检测方法 钾的测定

SN/T 4041 出口食品中氟化物、溴化物含量的测定 离

子色谱法

国家质量监督检验检疫总局〔2005〕第75号令 定量包

装商品计量监督管理办法

四、标准的主要内容

http://www.csres.com/detail/263819.html
http://www.csres.com/detail/370091.html
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本文件规定了海水精的术语和定义、要求、试验方法、

检验规则、标志、使用说明书、包装、运输、贮存、保质期。

适用于暂养食用类水产品的盐产品。

（一）要求

明确了主要原材料、感官指标、技术指标、净含量等要

求。

（二）测试方法

明确了感官指标、技术指标、净含量的测试要求。

（三）检验规则

规定了组批、抽样、出厂检验、型式检验、判定规则等

要求。

（四）其他

对标志、包装、运输、贮存、保质期进行了相关规定。

五、本标准主要技术指标与现行相关行业标准对比，情

况如下：

本标准主要技术指标参考了现行相关国家标准和行业

标准要求，并针对暂养食用类水产品海水精增加了相应技术

要求，主要体现在：

1.增加了溴、锶、硼、氟等元素的含量要求。上述生物

营养元素的添加能提高海产品的养殖时成活率，满足了活体

海产品运输、暂养的要求。

2.提高了硫酸根、钙离子、镁离子、钾离子等指标要求。

指标名称 行业标准 本标准

硫酸根（%） 4.50～8.50 6.60～7.50

钙离子（%） 0.50～1.50 0.90～1.30

镁离子（%) 1.80～4.20 2.85～4.20

钾离子（%) 0.45～1.45 1.00～1.26
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六、征求意见情况及重大分歧意见的处理

暂无。

七、后续贯彻实施措施：

该标准发布后将由广州黄沙水产交易市场有限公司联

合广州市标准化协会，共同组织市场经营者、生产企业等相

关单位开展标准的学习，做好宣贯培训工作，以促进标准实

施应用，进一步规范海水精的采购和使用，促进行业的规范、

健康发展。

《海水精》标准编写工作组

2022 年 2 月 15 日


