IGS 67.040
CCS X 00

7 (2 Lo i

T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

I\

Cantonese rice noodle roll

CHESR & AR

AR RIFELN, HHEMENEXEFER S FE X H—HM L.

20XX = XX= XX &0 20XX —XX-XX 5L}

I T AR ER TS
I mEEXIEYRXCESTS

K& X






T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

H X
L= T 11
7= \Y
R 1
P 5 = 2 £ 1
BRI E A Y oottt 1
4 B R G Rl 2
O R - = P 2
A2 B I Rl 2
B R R R 2
5.1 B Rl 2
B, 2 Rl 2
5. 3 R L o 2
B A I K e 3
6 B E R R L o 3
T I E L 3
L R D0 3
(O 3
8 T B R 5
B L AR o 5
8. 2 T L i 5
8.3 o 5
B A R o 5
O R . o e 5
10 IR A T N R 5
R - = 22 1 1 5
B R o 6






T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

it

Hil

ASCAFAZIE GB/T 1. 1—2020 (FrEAL TAESIN 585 1 &F00: FndEAl SCPF I SS H AR EREI ) Fr R0

SEHLRE
THE ARSI IR L T REI B Ao ASSF B R AT WL AN AR PR Bl B R 534
ARSI M IS X B 2 ORI R . T M T 3538 XA S - 3R

ARSI M AR HE 2 VT
AR E AL M TS XA ST P P o T MBS ORI . T M bsdEfe b=

T INGACBE R EERAT . TN EMER B E A R T EA A .
A FE B A XXX, XXX. XXX, XXX, XXX, XXX, XXX. XXX

11



T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

it

El

Pk ) AT (KIS B, AREE T AR MR CVBRK X o3, W R DT Bk EL R« MR X
¥rv R D S R N X R R ARYE RN PSR k. AR BT N EEAT,
VORI X AL SRR i R kv, WREE. SOF. DUBOE:” 23 M, BON MR EIREZ —.

P 5% sy 2 AT AR N R U i AR D 1 S P F) A St i 41 5 2 A R i o ok, fie (L 4k s ke e
Ko 2019 £ K R SPGB XAV BCE ™ 4 5%, LA B R i sl ER Z R &
7K

AT JIHERN 7 VS DX R 0 /N SR it RV E B Z R AL A S B 0 3 P X AR o SO Ak 3t ) =ik i 4 4
SR TAR, REHIEAR AT



T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

N )

1 SEE

ASCAE 1T 2k ARTE A E S BRI H ILah b FURREEOR . VRS B s B e
T2, HMFEER, B, SR BA RN RER, fda i E.
ASCAFE T Ak A .

2 HeMsImxH

TN HU A R P 2 S8 SO R T 5] T A AR ST AR AN BT 2D B ARk e, vE H I 51 A SO,
1% H B R RASIE B T A SCfEs AvE H I 51 - SCrE, HE#hiR CBFEFTA B se) d@iH T4
A

GB/T 317 HRbHE

GB/T 1354 KK
GB 2707 EMEAEZME £ (5K &. &/

GB 2716 EMZEEFIsE Y

GB 2717 B\ AEZAME il

GB 2733 EMEAEEZKANE B GNP
GB 2749 HMEZEEFIrME HS5HEBW

GB 5749 AIEIKFH/K T AbRiE

GB 14881 iz FhrdE & 5~ A MYE
GB 14934 fEmuLEZMRHE HER (JO A
GB 31637 ®MZEEFWHE BHIEH

GB 31644 T ZEEFIrME HHFRE

LS/T 3247 HEGFMRM KoK

NY/T 743 ZRfafram SR REESE

NY/T 744 SRl ZedRiRsk

1)

3 ARIBFENX

TANARERE SCEH T A
3.1

I"INAHS cantonese rice noodle roll

— PN AL G Nz, ROK S i 2% 28 1) 1 1 212328 B Kb o £ i o
3.2

H & produced



T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX
HIEHE LR HIE R BRI Sk i o
4 EEFBEERSM

4.1 FERR

WRIEHIE TEAR, 73k 120 AR

a) Andfigky. A3 R ks A A 0 Bk

b) Bk EHEE OOREEE . 8E HIERIR;
c)  fliE e AT AN ER B dik i A R R

d) FRREA k. A BEIE b B 1 ks

4.2 B

WRIEAE R ERANR, 5 W 2k i i AT

a) MEARRY: R B ORI AR EURE,  DASRAR Oy 32 B RS kL R4 1 B ) Bk 5
b) AR FRTRE B A ORI AR JEORE, LA RO 32 B R R 47 1 Bl ) B 5

c) AR R B A ORI JEURE, DS A 3 R AR 11 1T s (4

d) RGEERMRr. R B A R ORI JEURE, AR B0 3 RO AR 11 1Tk (4

e)  JEm k. P e B A R RS AR JEURE, DA 2% 2 EERRMEE AR 11 1T s (4 o

£ Ssefakr: FB e B A R OR SR JEURE, DA SO 3 AR ARk i 11 1Tl (4 B

g) B k. AR B RORSAR SRR, DURE PN 2 AL D S R R 11 1T 1 b
h)  FElhy e FOBT IR ] BRI AR BEORE, AR AT bRk ) R T R ) B o

PR 5 B G BN R A, AR SRR . WS E A A

5 REREXR

51 FE[EHR

FEFRSNIOK, KRN IYE) . BE. B, HiE 5% B RNAFS GB/T 1354, LS/T 3247 [
TR,

5.2 %Ry

3% FH VAR SLAF A AHOC B i e AR R, o

a) FEW. FREMERFFE GB 2707 FIER;

b)) UREEAKFE AR AF S GB 2733 HIEK;

c) FH. BV, BEEBEMNATA NY/T 7430 NY/T 744 fREEK;
d) SEEERNGS GB 2749 [FAHICER

e) AEAMENFFA GB 2716 [IER;

) BHEMNAFE GB 31637 [EK,

5.3 KK

3% FH PRSI RF A AR B i AR R, o
a) el CCERh. ZHD RFFA GB 2717 HIFHKER;
b)  HRMHENFFA GB/T 317 HIER;

c)  HABIEAREIN A GB 31644 SEHIER .



T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

5.4 MMIFK
InCHKRNFFE GB 5749 [FEK .

6 HIERARER

6.1 J Rk e EORAE, ARl MEAE. EREIIL. KK L . 855, B
oS B, SRA B, A s R AR S T 2nk:

a) ABE: BRMEETH, RATASRA, AT TH5Z Hi8ehiEm s

b) AL HRZASE . BRE L A 304 AN T HIE

o) KA KRGS 304 NFANERF &8 5w A R M T HIE;

) ki AR B, TR AR 1 s

e) B BYmIURE RS

£ Wkl R &SRR B E S 304 ANEEAM T HIE SR TR,
6.2 AL AR NATA GB 14934 K.

7 BMELZE

7.1 ITZRiE

| B E 2R A 1.

rrREMHIELIZRE

ok Pk ok B W W
g FH B TE %
EraiiRlEal TERLEIE

7.2 HERERF
7.2.1 &K

7.2, ORIk BRI IEREADRL, ROGOOKEREYE . vER SR PR RS EET B,
CAPR e 5 38 (0 S RO R, BRSO I RO — SR ARG OK,  DREF b H s R R E 1
7.1.1.2 NIEFEHRERREOK, RERKIREEGRE KT RIE IRy, MEHIER A K&k,

7.2.2 HKEXK

7.2.2.1 JEBKK, EBEY. 24
7.2.2.2 BB K AT R KR 1 N ~2 NI KR IR KK R T2 5 JE K, kK
3



T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

A7 o WK 3 o
7.2.3 B}

7.2.3.1 BRATESEH TR E M T K VA KRR E T KNG

7.2.3.2 BT AR RARBINTE R T KA, IAETF AR CORS £ R K I ELpl oy
1:1.5~1:2 2 M8]) , FIAT R ORI . BRSO A b ISR I i 5, i 80 H i, LAZEMH
KRR N EIE

7.2.3.3  BEUFRORRK BB B AE AT, MAE 3 N .

7.2.4 A%

R BE U ROR SN E TR IR FE B R Rl &, KRR G2 ORI By 1:0. 56~1:1.25 2 18], A
BARRKEFYPRNEE . A DRI A oK, IREEE N 23 2

7.2.5 &3

e Ly SRR P S AN 7 i RTINS 7 U i R L S LN (D59 7R R & A TV e e o
75 BRAN B A il i 220 SR 4R B — R e AR

7.2.6 ¥

R BIFE A 58 TEEANEE AN il i A5 4% B B ORI HETT BT, RS STl /2 4% BRI
7.2.7 T

RN CLR BB i RE, $9SIHR I T
7.2.8 ZEHl

7.2.8.1 CRECTORK. RS RRAEAN R . SRR, w1 S BOR R A 2,
fil 75 R W b J3E A —

7.2.8.2  ZRMILRE N ORFF ARG I ZKITE . RIS [ 2) 25 70 ~40 B, ZIERIRGE . K KR IR BT
I

7.2.9 E¥

W 2R BRI RHE (B 5 P SRR BRI, AR R iR R fE N .
7.2.10 L&

KO FE TRk AT B . VT e et BRR, 72 Wk 2 1 bk L i ) B
7.3 TERMEIME

IR, A FW. IFEER, 2], RMETJ A, AL, Eim. gHkE
FrEE s, K ez RORmoRHEAT

7.4 BUHIEH

7.4.1 . b, UKOBESEEEARORHL IR — s LIRS . )RR A R R s . I HI 0 T
Fr IR o



T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

7.4.2 R0 Y R ECH] I M R 5E .
8 HmR=EEX
8.1 4
BRI R EEIR, Bk aEAEN, BEIER.
8.2 f¥
A R =
8.3 [MO&
M REAETMN, DEEE. 9, AT
8.4 ERK
KERIRAR, WRIEEESE, EAMMNEE AWK
9 LRI

9.1 FEHEHMOLET, WU B, WRu . Ml SEf SRE R IR TR, R SR B AR
. K. BEREEAT R
9.2 SMWL. B DS EERT AR TR A A B EORE, AN ERE (HE) S
10 FMESRIERAREXK
REFF & GB 14881 MR 55 £ i 2 3R AF MV IR AR G E
11 &IE|AIE

M 58 B B SN AZEHIE 10 7080 A, AH S EIE B A 15 208



T/GZBZ XX—20XX/T/LWFY XX—20XX

2 £ X M

(1] EXMEEEHARAY 2018 FFE8 125 i SRS T AR IR B 2 R ERER 2

A
H




	目  次
	前  言
	引  言
	广式肠粉
	1  范围
	2  规范性引用文件
	3  术语和定义
	4  主要类型与常见品种
	4.1  主要类型  
	根据制作工具不同，广式肠粉主要分为四个类型：
	a）布拉肠粉：使用肠粉布制作的肠粉；
	b）窝篮肠粉：使用窝篮（又称藤萝、簸箕）制作的肠粉；
	c）抽屉肠粉：使用不锈钢抽屉制作的肠粉；
	d）隧道式肠粉：使用隧道肠粉机制作的肠粉。
	4.2  常见品种  
	根据使用馅料不同，常见的广式肠粉品种主要有：
	a） 鲜虾肠粉：用新鲜磨制的米浆作原料，以鲜虾为主要材料做馅料制作而成的肠粉；
	b） 牛肉肠粉：用新鲜磨制的米浆作原料，以牛肉为主要材料做馅料制作而成的肠粉；
	c） 猪肉肠粉：用新鲜磨制的米浆作原料，以猪肉为主要材料做馅料制作而成的肠粉；
	d） 鸡蛋肠粉：用新鲜磨制的米浆作原料，以鸡蛋为主要材料做馅料制作而成的肠粉；
	e） 炸面肠粉：用新鲜磨制的米浆作原料，以油条为主要材料做馅料制作而成的肠粉；
	    f） 叉烧肠粉：用新鲜磨制的米浆作原料，以叉烧为主要材料做馅料制作而成的肠粉；
	    g） 鸳鸯肠粉：用新鲜磨制的米浆作原料，以猪肉和牛肉为主要材料做馅料制作而成的肠粉；
	h） 斋肠粉：用新鲜磨制的米浆作原料，不加任何馅料制作而成的肠粉。
	可根据需要组合成不同品种，如鲜虾鸡蛋肠粉、鸡蛋牛肉肠粉等。
	5  原辅料要求
	5.1  主要原料
	5.2  辅料
	选用的辅料应符合相关食品安全标准要求，其中：
	a）猪肉、牛肉等材料应符合GB 2707的要求；
	b）虾等水产品材料应符合GB 2733的要求；
	c）青菜、韭黄、葱等蔬菜应符合NY/T 743、NY/T 744的要求；
	d）鸡蛋等应符合GB 2749的相关要求；
	e）花生油等应符合GB 2716的要求；
	f）食用淀粉应符合GB 31637的要求。
	5.3  调味料
	选用的调味料应符合相关食品安全标准要求，其中：
	a）酱油（生抽、老抽）应符合GB 2717的相关要求；
	b）白砂糖应符合GB/T 317的要求；
	c）其他调味料应符合GB 31644等的要求。
	5.4  加工用水

	6  制作器具及餐具
	广式肠粉的制作工艺流程见图1。
	参  考  文  献

